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GLYNGORE SHELLFISH

danishshellfish.com

250 9. Stenbiderrogn (der klippes et 2 cm hul i sprajte posen, ma ikke presses ud)
05 tsk. fint salt, kun hvis rognen ikke er saltet, smag inden saltning
1-2 Fint hakket radlgg
1.5-2 dl. creme fraiche 18 eller 38%
dild
Tilbehgr:

4-12 skiver ristet flute, franskbrad, blinis eller rugbrad



